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Pola Bajera, Performatywna funkcja jedzenia, czyli jak jedzenie kreuje
rzeczywistos¢ w Uczcie Babette Karen Blixen oraz w Brzuchu Paryza Emila
Zoli

Jedzenie towarzyszy nam od zarania dziejéw. Jemy, by zyé... Zyjemy, by je$é. To
swoiste btedne koto jest nieodtagczng cechg ludzkiego bytowania. Jako wymiar tak
scisle zwigzany z naszym zyciem jedzenie nieczesto staje sie przedmiotem
gtebszych refleks;ji.

Pola Bajera

Performatywna funkcja jedzenia, czyli jak jedzenie kreuje rzeczywistos¢ w Uczcie
Babette Karen Blixen

oraz w Brzuchu Paryza Emila Zoli

Praca zaliczeniowa z przedmiotu: Wielkie dzieta literatury swiatowej w ujeciu
poréwnawczym

Jedzenie towarzyszy nam od zarania dziejow. Jemy, by zyé... Zyjemy, by je$é. To
swoiste btedne koto jest nieodtgczng cecha ludzkiego bytowania. Jako wymiar tak
scisle zwigzany z naszym zyciem jedzenie nieczesto staje sie przedmiotem
gtebszych refleksji. Jednak, gdy lepiej sie przyjrzymy, dostrzezemy, ze jest obecne
w wielkich dzietach literackich na przestrzeni wiekéw. Tak naprawde mniej badz
bardziej jest obecne w bardzo wielu utworach, gdyz jest to aspekt typowo ludzki,
zajmujacy najnizsze miejsce w Piramidzie potrzeb Maslowa. Jednakze poza
zwyktymi wzmiankami o positkach, degustacjach czy jedzeniowych uciechach
bohateréw w historii literatury sg obecne takze dzieta, w ktérych za motywem
jedzenia kryje sie cos wiecej. ,Gastronomia podtrzymuje nas od urodzenia do
grobu, przyczynia rozkoszy mitosci i pogtebia ufng przyjazh, rozbraja nienawis¢,
utatwia interesy i w krétkim naszym zyciu daje jedyng przyjemnosc¢, po ktérej nie
tylko nie przychodzi znuzenie, ale ktéra nas od wszelkiego uwalnia!” - jak pisze
Anthelme Brillat-Savarin w Fizjologii smaku albo Medytacjach o gastronomii
doskonatej[1].

Performatywna, czyli sprawcza funkcja jedzenia czyni z niego gtéwnag oS wybranych
utworow. Tak dzieje sie w wypadku Uczty Babette Karen Blixen (1958), gdzie to
witasnie positek buduje wspdlnote poza porozumieniem, a takze w Brzuchu Paryza
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Emila Zoli (1873), w ktérym impresjonistyczne wizje jedzenia silnie odksztatcajg
rzeczywistos¢ i wptywajg na postrzeganie bohateréw. Warto przyjrzec sie lepigj
motywowi jedzenia w przytoczonych utworach, by jeszcze lepiej uchwyci¢ owa
performatywnos¢ pokarmu, ktéra tgczy te dzieta i zbliza je do siebie mimo
odmiennego czasu powstania.

Poczatkowo przyjrzyjmy sie opowiadaniu Karen Blixen. Uczta Babette to jeden z jej
najwybitniejszych tekstéw, genialnych zaréwno konstrukcyjnie, jak i koncepcyjnie.
W opowiadaniu rysuje nam sie wizja spoteczenstwa ,pokiereszowanego duchowo” -
pozornie duchowego. Corki pastora sg podejrzanymi fanatyczkami w ascezie.

Cérki pastora poswiecaty swdj czas i swéj maty dochdd czynom mitosierdzia. Zadne
strapione albo dotkniete nieszczesciem stworzenie nie pukato na prézno do ich
drzwi. [...]1 | piekne dziewczyny byty wychowane w ideale mitosci niebianskiej. Cate
nig przepetnione, nie dopuszczaty, by tknat je ptomien tego swiata. A jednak
zaktécity one spokdj serca dwém dzentelmenom z wielkiego Swiata, rozciggajgcego
sie poza Berlevaag[2].

W Marcinie zakochat sie pewien mtody oficer Lorens Loewenhielm, ktéry nawet
specjalnie po znajomosci zyskat wstep do domu pastora, by obserwowac
dziewczyne. Wreszcie pozegnat sie z nig ostatecznie, catujac ja w reke i méwiac, ze
»,Na tym Swiecie sg rzeczy niemozliwe”. W Filipie zakochat sie natomiast paryski
Spiewak, Achille Papin, ktéry udzielat kobiecie lekcji $piewu operowego. Po
pocatunku na jednej z lekcji Filipa poprosita ojca o przerwanie nauki. Obydwie
kobiety sprawity, ze ich adoratorzy usuneli sie w cien. To wtasnie ostatni, Papin,
przystat do nich Madame Babette Hersant, ktéra miata im stuzy¢ za darmo.

Sama figura Babette jako kucharki wiele méwi o funkcji, jaka petnita ona sama i
przygotowywane przez nig jedzenie. Z wynedzniatej, zebrzacej kobiety zamienita
sie w zaprowadzajgca tad panig domu: ,Jej spokojne oblicze i pewne, gtebokie
wejrzenie miaty magnetyczng site. Pod jej okiem rzeczy bezszelestnie wedrowaty
na wiasciwe miejsca”[3]

Dwie siostry chciaty nawréci¢ Babette poprzez dawanie jej przykiadu. Co
paradoksalne, poczatkowo cérki pastora wcale nie wierzyty w jakiekolwiek
umiejetnosci kulinarne Babette. Myslaty stereotypowo o francuskich potrawach
pokroju zab. Zeby unikna¢ kuchni ,,z Francji rodem” zademonstrowaty kobiecie, jak
przygotowa¢ zupe piwno-chlebowg i dorsza. Wtedy twarz Francuzki stata sie
kamienna. Jednakze po siedmiu dniach Babette przyrzadzata te dania tak dobrze,
jak kazdy zyjacy od dziecka w Norwegii. Tym, co przerazato siostry dodatkowo, byto
bogactwo i zbytek obecne we francuskiej kuchni (jak pisat Savarin: ,wskrzeszono
greckie stowo gastronomia; uchu francuskiemu wydato sie ono mite (...)
upodobanie do biesiad objeto wszystkie klasy spoteczne”[4]). Nawracajac ja,
ttumaczyty kucharce juz na samym poczatku, ze rozrzutne zycie to zto, ze potrawy
powinny by¢ ,jak najprostsze” i przygotowywane gtéwnie dla biedakéw. Babette
jednak niegdys stuzyta u Swietego ksiedza i dlatego miata potrzebne umiejetnosci.
Zatem, gdy zaczeta prowadzi¢ dom Marciny i Filipy, koszty zmalaty, a kosze z
jedzeniem staty sie jeszcze wiekszym wsparciem dla chorych. Kobieta potrafita sie
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targowa¢, mimo ze nie nauczyta sie norweskiego, to byta znana w okolicy. Byta
milczgcg mistrzynig w swoim fachu.

Gdy Babette wygrata na loterii, postawita warunek przygotowania uczty typowo
francuskiej. Do kuchni zaczety zjezdza¢ taczki z winami (wg Savarina wino to
»,napodj najmilszy ze wszystkich”)[5] o wtasnych imionach, a takze przybyt z6tw
potrzebny na zupe:

Przez ten czas Babette, jak basniowy duch z butelki, ogromniata i rozrastata sie
tak, ze jej panie czuty sie przy niej mate. Widziaty teraz, jak nadcigga ku nim
francuska kolacja: rzecz o nieobliczalnej naturze i skali. Jednak nigdy w zyciu nie
ztamaty danego stowa. Byty w rekach swojej kucharki[6].

Generalnie figura kucharki i przygotowywane przez nig positki wigzg sie
bezposrednio z bytowaniem. Marcina i Filipa czuty, ze ,w miare jak coraz blizej
stawata sie Francja na widnokregu ich stuzacej, wtasna ich egzystencja usuwa sie
im spod ndég”. Jednakze istnienie nie zostato podburzone, Babette zostata, wydata
cate dziesiec tysiecy frankdédw na uczte zupetnie swiadomie - to byto jej pierwsze
zyczenie od czternastu lat przebywania w domostwie. Gdyby znikneta, egzystencja
siéstr, tagpnetaby. Bardzo klarowanie obrazuje nam sie tutaj performatywna rola
kucharki i efektéw jej pracy. Jedzenie to bytowanie i bycie po stronie zycia: ,Swiat
bez zycia jest niczym, a odzywia sie wszystko, co zyje” - takg ztotg mysl przytacza
w ‘Aforyzmach profesora’ Savarin w swej Fizjologii smaku...[7].

~Smakoszostwo jest podporg zycia towarzyskiego; ono stopniowo poszerza krag
goscinnosci, dzieki ktérej spotykajg sie ludzie rozmaitego stanu, ozywia
konwersacje i zaciera umowng nieréwnos¢”[8]. Jedzenie petni takze role
integracyjng, buduje wspdlnote poza porozumieniem. Jako przyktad mozna
przytoczy¢ tutaj tamany norweski Babette, ktéry nie przeszkadza w tym, by
nawigzac tak silng wiez z cérkami pastora. Inng kwestig jest juz sam moment uczty.
Woéwczas Marcina i generat Loewenhielm majg okazje spojrze¢ na siebie tak samo
jak trzydziesci lat wczesniej. Jedzenie jednoczy po latach, przywotuje wspomnienia
niczym stynna magdalenka proustowska (jak pisze Gopnik, utwory Prousta sg tak
petne jedzenia i picia - ,,zmiazdzonych truskawek, magdalenek, szampana, herbaty
ziotowej” - ze datoby sie z nich wyciggnac¢ esencje catych ksigzek kucharskich)[9].
Goscie podczas kolacji Babette zachowujg sie inaczej niz na co dzieh - kwestie
réznic w mentalnosci, specyfiki zwyczajow itp. zacieraja sie: ,Zazwyczaj ludzie w
Berlevaag niewiele méwili przy jedzeniu. Lecz tego wieczoru jakos$ rozwigzaty im sie
jezyki”[10]. Istotne jest tu stowo ‘jakos$’: moze tu oznaczac ‘od tak’, ‘jakim$ cudem’
- ten tajemniczy wptyw jest wiasnie sprawcza moca jedzenia. Bardzo czesto autor
modelowy , serwuje bohaterom” bardzo konkretne dania, by jednoczesnie pokazac
kim sg[11]. Podanie na stét ascetycznemu, norweskiemu spoteczehstwu
francuskiej, wykwintnej kuchni nie jest przypadkowe i od razu méwi nam cos o
bohaterach:

Przewaznie przy dobrym positku ludzie z Berlevaag odczuwali po pewnym czasie
ociezatos¢. Ale dzis byto inaczej. Biesiadnicy stawali sie coraz I1zejsi, im dtuzej jedli i
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pili, i coraz lzejsze byty ich serca. Juz nie musieli przypominac¢ sobie swych
przyrzeczen. Rozumieli teraz, ze jesli ktos nie tylko zupetnie zapomni o piciu i
jedzeniu, lecz stanowczo wyrzeknie sie wszelkiej mysli o tym, wtedy je i pije we
wtasciwym stanie duchal[12].

Wspdlny positek buduje wiez, odcigza umyst i pozwala zapomnie¢ o problemach.
Wtedy zadne sztuczne granice nie przy¢miewajg tego, co istotne - wspdlnoty i
zwyczajnej radosci z zycia. Podczas uczty przygotowanej przez Francuzke ludzie,
ktérzy milczeli zaczeli sie odzywad, osoby pokiécone od wiekdw nagle sie godzity,
zartujagc ze swoich swardéw, niespetnieni niegdys kochankowie jednali sie w
pocatunku... Do tego zaczeto doprowadza¢ wspdlne jedzenie i biesiadowanie.
Znamienna jest takze $niezyca, ktéra ustaje doktadnie wtedy, kiedy goscie wracajg
z uczty. Jednak zaspy i tak utrudniaty powrét: ,zataczali sie, siadali niespodzianie
lub padali na kolana i rece i przykrywat ich $nieg; jak gdyby wybielali swe grzechy
niby wetne, i w tej odzyskanej szacie niewinnosci swawolili jak mate jagnieta”.
Godzine pdzniej Sniezyca zndéw sie zaczeta i byta najwieksza w historii miasteczka.
Te zaspy $niegu utrudniajgce powrét, te tony biatego puchu, ktére spadty juz po
powrocie gosci - to wszystko przywodzi na mysl Villonowskie ,,zesztoroczne $niegi”
z wiersza Les dames du temps jadis (Ballada o Paniach Minionego Czasu). Dzi$ to
wyrazenie oznacza cos$, co nie ma w ogdle znaczenia. Tak samo stare wasnie,
uprzedzenia, niedopowiedzenia i spory przestaty mie¢ znaczenie w Berlevaag za
sprawg pojednania na uczcie.

Co interesujgce, po uczcie nikt nie pamietat jedzenia sensu stricte (,,UsSwiadomity
sobie, ze nikt z gosci nie wyrzekt nawet stowa o jedzeniu. Same tez, cho¢
probowaty, nie mogty sobie przypomnie¢ zadnej z podanych potraw”[13]). Siostry
nawet nie daty rady przypomniec sobie z6twia ze stynnej zupy. Jedzenie zbudowato
wspdélnote poza porozumieniem, jednak samo stato sie nieznaczace. Taka jest
specyfika positku, ze pojawia sie i znika w czelusciach naszego zotadka, jak gdyby
nie byto po nim sladu. Pozostajg tylko i wytacznie wspomnienia i przyjemnosc
doznan. Wedtug Savarina ,przyjemnos¢ jedzenia jest doznaniem doraznym i
odpowiadajgcym potrzebie, ktérg jedzenie zaspokaja”, natomiast ,rozkosze stotu
sg doznaniem przemyslanym, zaleznym od miejsca, od rzeczy i 0s6b
towarzyszacych positkowi”[14]. Z tego wynika, ze instytucja uczty bytaby dla niego
bardziej rozkoszg stotu niz jedynie sama przyjemnoscig jedzenia.

Nalezy podkresli¢c takze role samej Babette - kucharki-artystki. Kucharz jako
artysta, jedzenie jako sztuka - te motywy bardzo dobrze wspoétgraja z wymowa
Brzucha Paryza, w ktérym pokarmy tworzg swego rodzaju impresje. Babette
moéwita sama o sobie: ,Jestem wielkg artystkg!” i nie mylita sie... Na koniec
opowiadania kucharka opowiada Marcinie i Filipie o powinnosci ponadprzecietnego
artysty: ma przewyzsza¢ samego siebie i pod zadnym pozorem nie pozwoli¢, by
chwalono co$, co jest ponizej jego mozliwosci. A przeciez wtasnie w ten sposéb
czuta sie Babette, gdy ,grzecznie”, nie wychylajgc sie, przygotowywata norweskie
potrawy, nie moggc dac¢ popisu kuchni swojego kraju pochodzenia. Wtedy byta
zaledwie kucharkg, gdy pokazata szczyt swych mozliwosci, udowodnita, ze jest
prawdziwg artystka, i dlatego te dziesiec tysiecy frankéw zdecydowanie nie poszto
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na marne. Nie dos¢, ze Francuzka odwdzieczyta sie otoczeniu za dobro, ktére jej
ofiarowywato przez minione czternascie lat, to jeszcze uprawomocnita swojg role
osobowosci twérczej. Widac tu swoistg wyjatkowosé, przepych i bogactwo, rozmach
twoérczy, ktéry kontrastuje z podejrzang ascezg ,pokiereszowanego duchowo”
spoteczenstwa w Berlevaag. Warto przytoczy¢ Mannowska Czarodziejska godre i
konsumpcjonistyczne spoteczefnstwo na goérze, ktére sie tam pojawia. Chorzy
zerowali na swoich rodzinach, co ewidentnie nie mogto trwac¢ wiecznie, zmierzato
ku katastrofie. Pacjenci jedli pie¢ positkédw dziennie. Jednak widzimy, iz przy uczcie
przygotowanej przez Babette te piec positkéw to, méwigc kolokwialnie: ,pikus”.
Uczta Babette jawi sie przed nami jako swoisty eksperyment artystyczny. W
spoteczenstwie z pozoru ascetycznym nastepuje ,implantacja” wystawnego trybu
zycia. Tym samym z osoby bogatej, Babette znéw staje sie uboga, jednakze, jak
sama stwierdza: ,wielki artysta nigdy nie jest biedny”. Ten eksperyment réwniez
zbliza opowiadanie Blixen to naturalistycznej powiesci Zoli, o ktérej bedzie mowa w
dalszej czesci pracy. W naturalizmie spod znaku Zoli pisarz dokonuje swego rodzaju
eksperymentu, ktéry ma co$ udowodni¢. Przyktadowo w Kasce Kariatydzie naszego
»Zoli w spddnicy”, czyli Gabrieli Zapolskiej, tytutowa Kaska, jak mysz zostaje
celowo wrzucona do innego srodowiska - labiryntu Lwowa. Jest swoistym krélikiem
doswiadczalnym (i nie jest to okreslenie bez znaczenia, poniewaz w powiesci
pojawia sie obraz jedzonego na surowo krélika na ulicy wsréd gapidow jako
przemocowego i makabrycznego): dobra Kaska zostaje osadzona we Lwowie
przesigknietym ztem - w takim Srodowisku kazda kobieta predzej czy pdzniej by
upadta. Jest to zabieg czesto stosowany przez naturalistéw, inspirowany Zolg.

W odniesieniu do Brzucha Paryza[15] Emila Zoli, juz na wstepie warto przytoczy¢
sensualny opis owocarki Sarietki, w kontekscie performatywnosci jedzenia. W tej
scenie Sliczna dziewczyna uzycza piekna owocom, aone niejako w zamian
obdarowujg jg swa witalnoscia. Ten opis jest tak piekny, ze mysle, iz warto
przytoczy¢ go we francuskim oryginale (por. przyp.):

La Sarriette était adorable, au milieu de ses fruits, avec son débraillé de belle fille.
Ses cheveux frisottants lui tombaient sur le front, comme des pampres. Ses bras
nus, son cou nu, tout ce qu’elle montrait de nu et de rose avait une fraicheur de
péche et de cerise. Elle s’était pendu par gaminerie des guignes aux oreilles, des
guignes noires qui sautaient sur ses joues, quand elle se penchait, toute sonore de
rires. Ce quil’amusait si fort, c’était qu’elle mangeait des groseilles, et qu’elle les
mangeait a s’en barbouiller la bouche, jusqu’au menton et jusqu’au nez; elle avait
la bouche rouge, une bouche maaquillée, fraiche du jus des groseilles, [...]. Une
odeur de prune montait de ses jupes. Son fichu mal noué sentait la fraise[16].

W tym fragmencie powiesci Zoli mozna dostrzec mnéstwo synestezji. Kobieta
handlujgca owocami niejako sie z nimi przenika. Upodabnia sie do nich (wtosy-
winorosl), a one przekazuja jej swg Swiezos¢ i witalnos¢ (brzoskwiniowa i wisniowa
swiezos¢ odkrytych ramion czy szyi). Zatozone na uszy czeresnie petnig funkcje
bizuterii. Sok z czerwonych porzeczek staje sie swego rodzaju makijazem dla ust
dziewczyny, a oprécz efektéw wizualnych znaczenia nabiera takze zapach sliwek
czy truskawek, ktorym przeszto odzienie Sarietki. Widac, ze owoce silnie kreujg
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zastang wizje Swiata. Jawi sie nam wzajemny wptyw jedzenia i rzeczywistosci. To,
jak postrzegamy Sarietke, zalezy Scisle od owocdéw, ktére sie tam znajdujg i
modelujg jej obraz w taki, a nie inny sposdb. Sensualnos¢ i atrakcyjnosc
dziewczyny jest niemalze nieodtacznie spleciona z zachecajgcym wygladem
owocéw: ,Ta ognistos¢ pieknej dziewczyny roznamietniata ptody ziemi, ktérych cate
pokolenia kohczyty swg mitos¢ na postaniu z lisci w obitej mchem alkowie, na dnie
koszyczkéw”. Wszechogarniajgca ptodnos$¢ i atmosfera przesigknieta feromonami
niewatpliwie daje sie odczu¢ w opisach straganu mtodej dziewczyny. W Brzuchu
Paryza bohaterowie sg scisle zwigzani z towarami, ktére sprzedajg. Przyktadowo
rybiarka Normandka pachniata morzem, ,zapachem przyptywu”. Dziata to troche
na zasadzie ztotej mysli: ,Powiedz mi, co jesz, a powiem ci, kim jestes”,
przytoczonej w zbiorze ‘Aforyzmoéw profesora’ w Fizjologii smaku... Savarina[17]. A
moze w tym konkretnym wypadku powinnismy dokona¢ drobnej transformacji i
rzec: ,Powiedz mi, z jakim jedzeniem obcujesz, a powiem ci, kim jestes”. Ta zasada
bedzie sie odnosi¢ do wiekszosci bohateréw powiesci naturalisty.

Inng sensualng wizjg jest opis kompozycji seréw. Opis jest rodem
impresjonistyczny, poniewaz ma w sobie mnéstwo dynamiki: sery cuchna,
parmezan ,dorzuca szczypte aromatu”, masto normandzkie przypomina zarys
cztowieczego brzucha, na ktéry rzezbiarz zarzucit szmate, a inne masta osetkowe
sg niczym szczyty goér. Wrazenie robig opisy pietrzacych sie seréw, opisanych
odmiennie w zaleznosci od konkretnego gatunku: cantal - jak gdyby byt roztupany
uderzeniem siekiery, ementaler - przyréwnany do kota, ktére odpadto od wozu,
okragte sery holenderskie - jak odciete, ubrudzone zeschtg krwig gtowy, brie - jak
melancholijne, zgaste ksiezyce itp. Oprécz tego na zasadzie synestezji zostat tu
uwydatniony aspekt zapachowy, co jeszcze bardziej wzmacnhia wrazenie
sensualnosci opisu:

Tu zaczynaty sie smrody: jasnozotte mont d’or cuchnety ckliwie; nader grube
troyes, uszkodzone po brzegach, dotgczaty juz bardziej cierpki zaduch wilgotnej
piwnicy. Kamambery miaty won nieswiezej dziczyzny. Czworokatne neufchatel,
limburgi, maroles, pont-I’'évéque - kazdy z seréw wprowadzat swdj szczegdlny i
ostry ton do tej przykrej az do obrzydzenia frazy; wiec zabarwione czerwienig
livaroty, za ostre dla gardta, jak siarczany opar; a wreszcie, wiecej od wszystkich
innych, olivety spowite w liscie orzecha, jak ta dymigca na stoncu padlina, ukryta
przez chtopéw pod chrustem na skraju pol[18].

Innym wymiarem powielajgcym watek zawarty w opowiadaniu Blixen jest w
Brzuchu Paryza motyw jedzenia powigzanego ze sztuka. W powiesci Zoli tworzone
sg impresjonistyczne wizje produktéw spozywczych, ktére sg bardzo estetyczne,
zywe i synestetyczne. Impresjonizm tych wizji objawia sie w kontrascie statycznos¢
- dynamicznos$¢. Jednym z tematdw utworu jest tworzenie sztuki nowoczesnej -
obrazu, martwej natury. Zola czesto redukuje znaczenie fabuty na rzecz operowania
plastycznymi obrazami (inspirujgc sie Flaubertem). Poszczegdlne sceny sg opisane
tak, ze uktadajg sie w obrazy, a Swiat przedstawiony staje sie obrazowang martwa
naturg. Dzieki takiemu podejsSciu pisarza powies¢ jawi nam sie jako cykl obrazéw:
artystycznych wizji masarni, rybiarni, serowni itd. Obrazowanie to jest w sposdéb
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oczywisty silnie naturalistyczne. Opisy sg szczegbétowe, sensualne (jak przytoczone
wyzej wizje straganu z owocami czy serowni), niepomijajgce brzydoty. Paryskie
szklane i metalowe hale kryjgce w sobie ogrom jedzenia sg opisywane w réznym
oswietleniu itp. Jedzenie w tej powiesci uzewnetrznia piekno tego Swiata, w pewien
sposéb uwrazliwia nas na uroki otoczenia, w ktérym przyszto nam zy¢. Podobnie
jest w Uczcie Babette, gdzie podczas kolacji nastepuje zazegnanie starych sporéw,
a dawna niespetniona mitos¢ odradza sie w pocatunku. W obydwu tekstach to
wtasnie jedzenie sprawia, ze bohaterowie zaczynajg skupiac sie na tym, co dobre i
na tym, co piekne.

Bardzo istotng kwestiag w konteksScie zwigzku jedzenia i sztuki w powiesci Zoli jest
takze posta¢ malarza Klaudiusza. Ten bohater niejako spaja powies¢. Czytelnik
czesto widzi swiat przedstawiony jego oczami. Sceny powiesciowe uktadajgce sie w
obrazy tacza sie z wizjami artystycznymi widzianymi z perspektywy malarza,
tworzgc caty cykl obrazéw badZ swoistg panorame. Sytuacja Klaudiusza nieco
przypomina dgzenie do doskonatosci Babette. Ambicja malarza z Brzucha Paryza
jest tworzenie bardzo zmystowej sztuki nowoczesnej, lecz ciggle nie moze temu
doskonatemu dzietu sprostac. Sztuka wspoétczesna jawi sie tu jako niedokonczony
szkic czy ciggte prébowanie. Przywotuje to na mysl sytuacje Babette, ktéra jako
wielka artystka chciata przewyzszy¢ samg siebie, i ktéra pod zadnym pozorem nie
chciata osig$¢ na laurach swoich marnych mozliwosci.

W Brzuchu Paryza jedzenie i konsumpcjonizm z nim zwigzany sg ukazane jako cos
stricte nowoczesnego. Klaudiusz konfrontuje hale jako wytwdér nowoczesny z
elementami portyku kosciota $w. Eustachego. Hale wypetnione jedzeniem
przypominajg o starym porzadku, a jednoczes$nie go uniewazniajg. Wyraznie rysuje
sie tu napiecie miedzy starym a nowym, miedzy konsumpcyjnym materializmem a
duchowym mistycyzmem. Francuska stolica niczym wielka bestia w swoim brzuchu
przetrawia wszystko co jedzg jego mieszkanhcy: ,Paryz przezuwat kesy jadta dla
swych dwéch milionédw mieszkancéw”[19]. Miasto i obywatele Francji tworzg jeden
wielki organizm. W Uczcie Babette jawita sie nam podobna zaleznos¢: duchowe
wiezi utworzone na uczcie, chcac nie chcac sg powigzane z przepychem uczty,
ktéry przewyzsza nawet konsumpcjonizm mieszkancéw Mannowskiej gory.

Powinno sie takze zatrzymac chwile przy opisie sklepu miesnego Lizy. Tworzenie
wystawy w witrynie poréwnywane jest do malowania, swoistego tgczenia plam.

Obie boczne sciany wystawy, rowniez malowane i oszklone, przedstawiaty mate,
pyzate amorki, ktdre igraty wsrdéd tbow dzikdw, kotletéw wieprzowych, wiencéw
parowek; a te martwe natury zdobne w spirale i rozety miaty tak pastelowg
subtelnosé¢, ze surowe mieso przybierato rézowe, cukierkowe tony. W tej mitej
oprawie wznosita sie wystawa sklepowa. Ustawiono jg na postaniu z cienkich
skrawkow niebieskiego papieru; miejscami liscie paproci, misternie utozone,
zmieniaty niektdre talerze w bukiety okolone zielenig. Byto to mndstwo smacznych
rzeczy, soczystych, ttustych rzeczy. Najpierw na samym dole, przy lustrze,
znajdowaty sie w rzedzie stoiki z mielong wieprzowing, na przemian ze stojami
musztardy. Powyzej nastepowaty golonki o poczciwym, okrggtym obliczu, zéttym od
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tartej butki, z kostkg zakoriczong zielonym pomponem. Po czym szty gtdwne dania:
krwiste, nadziewane ozory sztrasburskie, czerwone i Isnigce, obok bladych paréwek
i nézek wieprzowych, czarne kiszki zwiniete jak dobrotliwe Zmije, rzucone na stos
parami [...]; kietbasy jak grzbiety kantorow w srebrnych kapach; gorgce pasztety,
ktére miaty choragiewki z etykietkami; duze szynki, duze sztuki cieleciny i
wieprzowiny w galarecie [...][20].

Jak wida¢, opis masarni jawi sie nam jako kompozycja typowo malarska. Nalezy
zwréci¢ uwage na to, ze jest tutaj obecna nawet swoista rama obrazu z motywem
amorkéw, ktére nadajg tagodniejszego wyrazu i cukierkowej stodkosci wystawie
ztozonej z surowego miesa. Elementy anatomiczne swiata naturalnego uktadajg sie
w piekny obraz... i to elementy zwigzane z prymarnymi potrzebami i ludzkim,
dzikim instynktem zabijania zwierzat w celu uzyskania pozywienia. To wtasnie
martwa natura staje sie dla Klaudiusza sposobem na wykonanie arcydzieta. Tym
samym martwa natura jest dla samego autora modelowego matrycg do tworzenia
obrazéw w powiesci (rodzaj autotematyzmu).

Na zakonczenie warto odnies¢ sie jeszcze krétko do adaptacji filmowej Uczty
Babette z 1987 roku. Nawigzujgc sie do filmu, Papiez Franciszek stwierdzit, ze
opowiadanie Blixen to najbardziej ekumeniczny tekst literacki wszech czaséw:

Najbardziej intensywne radosci zycia rodzg sie wéwczas, kiedy mozna spowodowac
szczescie innych. Przypomnijmy radosng scene z filmu Uczta Babette, gdzie hojna
kucharka otrzymuje wdzieczny usScisk i pochwate: ,Ach, jakze zachwycisz
aniotow!”. Urocza i pocieszajgca jest rados¢ wyptywajgca ze sprawienia w innych
zachwytu, gdy widzimy, Ze sie cieszg[21].

Jak widzimy, Papiez odnosi sie do ekranizacji opowiadania Blixen. Film rzadzi sie
swoimi prawami i w adaptacji mozemy podziwia¢ proces przygotowywania uczty, a
takze akt samego jedzenia ,,0d kuchni”. Przyktadowo doktadnie wida¢, jak oficer z
rozkoszg prébuje zabiego udka i wgryza sie w nie namietnie, a wtedy wszyscy
.robig wielkie oczy” i patrza na niego zadziwieni. Podobnie dzieje sie z tzw.
przepiérkami w sarkofagach (en sarcophages), ktére sg zapowiadane, a potem
zjadane bardzo tapczywie przez gosci, co skutkuje delikatnymi usmiechami na ich
twarzach. U Blixen nie ma takich szczegétéw, gdyz opowiadanie to krétka forma,
jednak miedzy wierszami mozna je wyczytaé, tak samo, jak zrobit to rezyser.
Rozmowy podczas uczty majg bardzo spokojny charakter. Na ekranie mozna
dostrzec, ze w jadalni panuje atmosfera bezpieczehstwa i wzajemnej ufnosci.
Oczywiscie obserwujemy takze krzatanie sie po kuchni Babette oraz to, ze sama
popija wino w kuchni. W filmie pokazano tez epizody dotyczace pogodzenia sie po
sporze o drewno czy trzymanie sie za rece, uwieAczone pocatunkiem
niespetnionych kochankdéw sprzed lat (o czym mowa w tekscie oryginalnym). Co
interesujgce, w filmie zupetnie zrezygnowano ze $niegu i $niezycy. Bohaterowie
podczas uczty rozmawiajg tylko o wustaniu ,wichury”, jednakze gdy goscie
wychodzg z uczty niebo jest bezchmurne, a na ziemi nie lezy ani gram $niegu. To
odbiera mozliwosci intepretacyjne.
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W Uczcie Babette i w Brzuchu Paryza jedzenie petni podobng performatywna
funkcje; wptywa zaréwno na rzeczywistos¢, jak i na bohateréw. Tworzy wspdlnote
ponad porozumieniem - inny jezyk badZz odmienna kultura nie przeszkadza
integracji, ktéra zachodzi podczas wspdlnego positku. Jest zwigzane ze sztuka.
Babette staje sie wielkg artystka, a dla malarza Klaudiusza martwa natura na
wystawie masarni staje sie arcydzietem. Jak stwierdza Gopnik, opisy jedzenia i
gotowania to ,przedstawienie, a nie faktyczne odtworzenie naszego zycia”[22].
Jedzenie staje sie sztuka, zarébwno w dzietach literackich, jak i w naszym zyciu.
Wiadomo, ze bez jedzenia nie bytoby zycia. Jednak Lucyna Cwierczakiewiczowa
twierdzita, ze jedzenie to nie tylko funkcja bytowania - Swiadome jedzenie to istota
faktycznego bycia po stronie zycia. Autorka ksigzek kucharskich miata Swiadomos¢,
ze gotowac powinien mdéc kazdy, dlatego napisata poradnik dla gospodyn klasy
sredniej, ktérego celem byto ,umniejszenie ktopotu” oraz ,dobry humor meza po
smacznym obiedzie”[23]. Jedzenie to nieodtgczna czes¢ naszej codziennosci, wiec
trzeba utatwia¢ sobie praktyke gotowania, ktéra jest takze praktyka szerzenia
usmiechu. Pokarmy ksztattujg rzeczywistos¢, a czynniki zawarte w rzeczywistosci
formujg pokarmy. Jedzenie taczy ze sobg ludzi na uczcie Babette i wptywa na odbiér
Sarietki u Zoli. Za to normy kulturowe wptywajg na to, ze francuska uczta wyglada
inaczej niz norweski positek. Jednakze to, ze omawiane teksty dzieli az
osiemdziesiat pie¢ lat, a mimo wszystko mechanizmy w nich zawarte sg podobne i
rola jedzenia jest w nich réwnie duza, swiadczy o tym, ze nie mozna oddzieli¢
cztowieka od jego prymarnych popeddéw. Chociaz nie znaczy to wcale, ze
usmierzenie tych podstawowych popedéw nie moze zaspokoi¢ takze wyzszych
potrzeb z piramidy Maslowa, np. potrzeby przynaleznosci (integracja z innymi
ludzmi) badz najwyzszej potrzeby samorealizacji (odkrycie w sobie wielkiego
artysty-kucharza badz artysty-malarza, ktéry potrafi dostrzec piekno w produktach
dajgcych zycie). W obydwu tekstach jedzenie wigze sie zaréwno z
konsumpcjonizmem, jak i z odnajdywaniem urokéw zycia, ktére ulegty rozmyciu.
Wtasnie ta ostatnia funkcja jedzenia jest czyms$ naprawde wspaniatym. Goscie,
ktérzy jednaja sie po latach, czy Klaudiusz, ktéry dostrzega nietuzinkowe piekno na
straganach czy wystawach... to to, co przypomina nam, ze nie samym chlebem
zyje cztowiek...
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